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IFS FOOD 
 

¿QUÉ ES? 
 
Es un esquema para la implantación de un sistema de gestión de seguridad y calidad 
alimentaria de los productos procesados. 
 
A QUIEN VA DIRIGIDO: 
 
Esta norma está enfocada a proveedores del canal de la distribución y a empresas 
productoras de alimentos que quieran diferenciarse por la implantación de un sistema 
de gestión de calidad reconocido mundialmente. 
QUIÉN PUEDE CERTIFICARSE: 
Esta norma aplica cuando los productos son “procesados” o cuando existe un peligro de 
contaminación del producto durante el envasado primario. IFS Food es importante para 
todos los fabricantes de alimentos, especialmente aquellos que producen marca 
privada, porque contienen muchos requisitos relacionados con el cumplimiento de las 
especificaciones. 
  
 
VENTAJAS: 
 

• Permite realizar evaluaciones individuales de los riesgos y crea un enfoque en 
las áreas de importancia para los procesos únicos de cada empresa. 

• El sistema impulsa la mejora continua mejorando su rendimiento en la gestión 
de la seguridad y la garantía de calidad de los productos. 

• Permite a las empresas determinar los métodos de control de los peligros que 
mejor se adapten a sus condiciones particulares. 
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• Los requisitos reducen los gastos de funcionamiento y aumentan la eficiencia: 
mejoran sus procesos reduciendo el desperdicio y los costes relacionados con las 
retiradas, las reclamaciones o los productos rechazados y el reprocesado. 

• Aumenta las ventas: Las empresas certificadas retienen los clientes existentes 
y ganan nuevos clientes. Demuestran que cumplen las expectativas de los 
clientes en cuanto a la seguridad y la calidad de los productos y que son un socio 
comercial de confianza. 

 
 
COMO PODEMOS AYUDARTE 
 

• Implantación de la totalidad del proceso, mediante un sistema personalizado y 
adaptado a tus necesidades que te permitirá formarte y desarrollarte 
profesionalmente a la vez que implantas un sistema de gestión de calidad y 
seguridad alimentaria: 

• Mentorización del equipo de calidad y del personal de planta 
• Ayuda en el reparto de roles y responsabilidades 
• Elaboración e implantación de procedimientos 
• Auditoría interna 
•  Cierre de no conformidades y redacción de los planes de acción 
• Acompañamiento en auditoría de certificación 

 
Revisión y optimización: 
Si ya dispones de un sistema de calidad implantado, podemos ayudante realizando las 
auditorías internas y definiendo un programa de mejora fortaleciendo aquellos puntos 
débiles detectados. 
  
Auditorías internas: 
Podemos realizar las auditorías internas. Nuestro equipo de auditores está formado y 
dispone de amplia experiencia en auditorías. 
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Mentorización: 
 
Mentorización adaptada y totalmente personalizada para el departamento de calidad y 
el personal implicado en el sistema. 
 


